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Vendredi 21 aoiit :

Rendez-vous au restaurant la « Ferme Loisel » a partir de 12h30 a I’occasion de notre
repas annuel afin de passer une journée festive autour d’un bon repas.

Prix adhérent 25€, non adhérent 45€. Une animation surprise vous sera proposée.

Mardi 25 Aoiit :
Réunion d’information a 18h en la salle de Moulle, sur le voyage de 2027 en
Bretagne Finistére.

Jeudi 27 aoiit :

Péche a la truite du club aux étangs de Nordausques.

Gratuit pour les adhérents, 12€ pour les non adhérents et 2€ pour les accompagnants
non adhérents. Boissons, gotter, partage de la friture. Inscription jusqu’au 14 aoiit.

Jeudi 17 septembre :

Sortie au cabaret « la Renaissance » au Mo¢res.

Repas spectacle complet ! Informations plus bas.

Prix 49€ tout compris. Inscription jusqu’au 29 Aoiit.

Départ a 11h Place de Houlle et 15 min avant chez Aldi St Martin.

Dimanche 4 Octobre :

Apreés-midi Karaoké Privé organisé par le club des Ainés de 14h a 19h30.
Rendez-vous nombreux en la salle polyvalente de Houlle

Prix 3€, gratuit pour les moins de 16 ans. Boissons, restauration (crépes, patisseries)

Jeudi 15 Octobre :

A T’occasion de la semaine bleu de personnes agees, en collaboration avec
Générations Mouvement, sortie a la hétraie a Rinxent pour un repas dansant.
Prix adhérent 40€. Inscription jusqu’au 8 Octobre.

Départ a 11h15 Place de Houlle et 15 min avant chez Aldi St Martin.

Mercredi 2 Septembre :
Reprise de la Gym, a cette occasion, Bernard passe la main a Christine Billaud.

Les inscriptions se font chez A. Demaude avant la date indiquée.

La présidente La secrétaire [.P.N.S.
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Cabaret « la Renaissance » au Moéres
(Attention, menu commun au groupe...)

| DINER SPECTACLE

Dre moment dexception
a parlager ensemble !
CQBARET LA RENAISSANCE
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APERITIF DE BIENVENUE

—+ ENTREES +—
« Assiette Anglaise
+ Quiche au poireaux
« Croustillant au saumon

PLATS
« Médaillon de volailles
aux champignons
« Dos de cabillaud,
sauce hollandaise
« Carbonade Flamande
a I'ancienne
Avec accompagnements

ASSIETTE DE FROMAGES

Un choix unique d'entrée, de plat et de dessert et sa garniture

pour l'intégralité du groupe
f t DESSERTS
* Tarte Normande
sur coulis de caramel
« Patisserie trois chocolats
+ Entremets fruits rouges
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?? BO[SSONS 1 bouteille / 6 pg:rs H Eau plate et pétillante,

i avec l'entrée et avec le plat : café en fin de repas
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*Tarif valable pour un minimum de 50 personnes

AMBIANCE MU§ICALE dansante -




