
               MENUS CENTRES VACANCES DE TOUSSAINT 2017 

LUNDI : 23/10/2017 
 

Rillettes du Mans /cornichons/tomates 
Sauté de poulet à la crème et légumes du jardin 

Crème dessert chocolat 
 

LUNDI : 30/10/2017 
 

Salade Coleslaw 
Hachis Parmentier et salade verte 

Fruit de saison 
 

 
 

MARDI : 24/10/2017 
   Menu ch’ti 

Flamiche au maroilles 
Carbonade flamande frites, salade 

Tarte au sucre 
 

MARDI : 31/10/2017 
 

Poulet rôti, jardinière de légumes 
fromage 

Eclair chocolat 
 

 

 
MERCREDI : 25/10/2017 

 
Salade piémontaise 

Galopin de veau, pdt au four et duo de carottes 
tarte aux pommes 

 

 
MERCREDI : 01/11/2017 

 
FERIE 

 

 

JEUDI : 26/10/2017 
 

Tarte aux poireaux 
Steak haché  sce chasseur, lentilles et trio de légumes 

Fruit de saison 
 

JEUDI : 02/11/2017 
 

Salade de choux fleurs 
Bœuf Bourguignon coquillettes 

Liégeois chocolat 
 

 
 

VENDREDI : 27/10/2017 
 
 

Merlu pané aux câpres, riz et petites fleurettes 
fromage 

Tarte citron 
 

VENDREDI : 03/11/2017 
 

Feuilleté jambon / fromage 
Filet de cabillaud beurre blanc, riz pilaf et sa julienne de légumes 

Gâteau de semoule  

 

 
*Tous nos plats sont fabriqués dans notre cuisine, aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. 
Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits. 
*Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.   
*Toutes nos viandes bovines sont issues de France, le reste de nos viandes sont françaises ou CE. (la liste des viandes a été fournie à votre établissement pour affichage) 



 
 
 

 


